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0ODPOVED 1: PROBIOTIKA
Uplna odpovéd: NE; ANO; NE

0ODPOVED 2: PROBIOTIKA
Uplna odpovéd: C

ODPOVED 3: PROBIOTIKA
Uplna odpovéd: B

ODPOVED 4: PROBIOTIKA

Uplna odpovéd: Salét z 250 g Cerstvého zakysaného zeli. Tento pokrm jako jediny nebyl tepelné upravovén, a tak
v ném ztstalo zachovano nejvice zivych kultur, které mohly byt v ostatnich pokrmech varem zniceny.
Castecna odpoveéd: Salat z 250 g Cerstvého zakysaného zeli. Bez zdiivodnéni.

0DPOVED 5: PROBIOTIKA
Uplna odpovéd: C

0DPOVED 6: PROBIOTIKA
Uplna odpovéd: NE; NE; ANO; NE

ODPOVED 7: PROBIOTIKA

Uplna odpovéd: Marmeldda na povrchu jogurtu méla zabrénit vytvéfeni plisni na jogurtu. NEBO
Marmelada méla zabranit pristupu vzduchu k jogurtu, snizit jeho oxidaci, a tim i kazeni jogurtu.
Castecna odpovéd: Marmeldda méla zabréanit rychlému kazeni jogurtu.

ODPOVED 8: PROBIOTIKA

vvvvvv
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Zdtvodnéni chybi.
KOMENTAR: PROBIOTIKA

Z&k pracuje s informacemi, které vysvétluji tlohu a fungovani probiotik. K zodpovézeni prvnich dvou otézek je nut-
né porozuméni textu. Otazka 3 vyZaduje porozuméni pojmu probiotika a uvedeni prikladi. Otézka 4 vyzaduje poro-
zuméni pojmu probiotika a zamysleni se nad jejich vlastnostmi vzhledem k teploté. Zamérem otazky 5 je propojeni
chemicko-biologickych védomosti a predpoklada znalost pojmu pH. Otdzka 6 vyzaduje pracovat s textem a rozpoznat
rozdil mezi probiotikem a prebiotikem. Otazka 7 vyzaduje samostatnou uvahu zaka nad funkci marmelddy na povrchu
jogurtu. Otazka 8 vyzaduje spravné vydedukovani zavéru z informaci uvedenych v textu, ktery se tyka slozeni jogurtu.
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