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NAZEV ULOHY: VENECKY IMENO

Spravnym fedenim celé ulohy lze ziskat maximalné 12 bod.

I VYCHOZITEXT:

Vénecek ¢. 2

»vratit vyucni list!“ vykfikuje po dvou soustech z dalsiho vénecku. ,Tohle je $patné. Je to srazeny krém...
vlastné se ani nedd fict krém, protoze tohle je spise vyslehany margarin. Nejenze to pudink ani vzdalené
nepfipomina, ale navic ma chemickou pachut, ochutnejte,” vybizi mé. Nepfijemna stopa opravdu zlistava
vzadu na patfte. ,,Navic tam neni ani stopa rumu. A ten korpus? Bud ho tvortili podle spatného receptu, nebo
recept velice o$idili. Spravné odpalované tésto ma mit viditelné drazky, jak se zdobicim pytlikem stfikalo na
plech. Tohle je slité, bez vzorku a tvrdé.”

Vénecek ¢. 3

»lady je naopak vyrazné citit rum, to je dobfe. Jenze kdyz ochutnate, dojde vam proc¢. Tou viini chtéli jen
prebit absenci jakychkoli jinych chuti,“ mini hodnotitelka. ,,Viibec netusim, z ¢eho tohle vyrobili... mozna
vy$lehany margarin nebo rostlinna $lehacka. Navic se to srazilo! Jak si mohou dovolit tohle prodavat? Tohle
je také na vraceni vyuc¢niho listu. Zkuste zakrojit 1zicku do korpusu - pfepecena hmota, mokvava a dole
ztvrdla. Viibec se nevytvarovala, podobné jako u druhého vénecku.“

Vénecek ¢. 4

»Nejhez¢i vénecek. Na prvni pohled. Krasné zluta napln, takhle vypada pudink. Konecné! Jen je skoda, ze
tam viibec neni citit rum. Ocenuji, ze dodrzeli recepturu. Ten pudink mohl byt trochu vice nadleh¢eny mas-
lem, zda se, Ze nedodrzeli pomér 250 gram@ masla na litr pudinku, ale to neni takova tragédie. Je to dobré.
A hmota se vylozené povedla. Je svétla, zlatava, vlacna, mekka, ale zaroven lehce kfupava, neni prepecena,
ani nedopecena, ani zestarld. Tohle délal cukraf, ktery své femeslo umi.“

Vénecek ¢. 5

»Na prvni pohled vypada hezky, drazky korpusu vypadaji, jak maji, ale tim to konci. Tohle je chemicky
pudink, s vodou smichany prasek, nevarilo se to s mlékem. Nejenze to nema chut, ale je to tou chemii citit.
Tésto je staré, ztvrdlé... Tento cukrar by u me propadl, katastrofa.”

Nez pani Forntskové prozradim jména cukraren, prinasim nesoutézni doplnkové vzorky zakuski, kterymi
chci dat podnikéim druhou $anci - napravit véneckovy dojem a zlomit verdikt. Podafi se to jedinému zakus-
ku: $tradlu s tvarohem a visnémi. ,,Hezky vypada a je dobry. Je nejspise upeceny z prumyslové vyrabéného
listového tésta, ale to je normalni, déla to tak vétsina cukraren. Vlastné spiSe pripomina tésto plundrové,
protoze nelistuje, jak by mélo, ale nikde neni psano, ze by $trudl musel nutné byt z listového tésta, ja také
délam jogurtové nebo tvarohové. Tvaroh je akorat sladky, utfeny do jemna, visné chutnaji jako vi$né. Tohle
je muj vitéz druhého kola,” pronese jednoznacné. ,,A o téch dalsich radéji poml¢me.”
Kdyz odtajnim cukrarny, které se schovavaly za ¢isly vyrobkd, vyjde najevo, Ze vitézny vénecek i strudl jsou
totiZ z ,jednoho tésta’, a to z cukrarny Mameni ve stejnojmenné pasazi. ,Vida, na tuto cukrarnu bych asi vsa-
dila pfedem, kdybych védéla, ze jejich vyrobky zde budete mit,“ fikd uznale cukrarka. ,, Ale jinak mé vénecky
zklamaly, vyzdvihla bych snad jen Slehackovou napln u prvniho vénecku, ta byla alespon z kvalitnich suro-
vin, ale zbytek vénecki bych ve $kole ohodnotila nedostate¢nou, ¢ili pétkou. -jez-
Zdroj: Tyden, 31. fijna 2011, 44/2011, s. 31, upraveno, kraceno.
Hodnoceni $éfkucharky Forniskové

Kde jsme vénecky poridili

1 Cukrarna Vénecky, Praha 5
2 Pekadrna Krémova, Praha 1

3 Cukrarna Vétrnicek, Praha 3
4 Cukriarna Mameni, Praha 2
5 Cukrarna Dortic¢ek, Praha 6




