PRILOHA 10

Aktivity po cteni

®  Venniv diagram

m V ¢em jsou si palacinky a livance podobné? V ¢em se naopak lisi? Znazornéte jejich spolecné a rozdilné
rysy pomoci Vennova diagramu. Vyuzijte informace z textu.

typicke, jedinecné spolecné typické, jedinecné

rysy palacinky rysy rysy livance

m  Slovni fetézce
Zadani: Kazdy fetézec obsahuje Sest slov. Vyznac svislou ¢arou, kde jednotliva slova zac¢inaji/konci.
chutnavzhledkombinacidrozdivicepokrm
opekanychmlékanakamenitipravoujednoduchy
téstakonzumacinejriznéjsilit¢thopokrmdostupnych
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Rozsifené zadani: Z kazdé Sestice zvol jedno slovo a uzij jej ve véte (vétu napis).

m  Alfa box II. (shrnovani)

Text 2 — Pracovni list pro samostatnou praci Zaku

Palacinky — popis pracovniho postupu

Hladkou mouku rozmixujeme se Spetkou soli, mlékem a dvéma vejci tak, aby vznikla spravna husta smés vhodna pro
palacinky (ani fidkd, ani moc husta). Na panev s rozpalenym olejem vlijeme pfiblizné¢ jednu malou nabéracku smési.
Palacinku smazime z obou dvou stran dozlatova. Na hotové palac¢inky naneseme libovolné mnozstvi ¢ehokoliv, co ndm
chutnéd. Vhodné jsou marmelady, tvaroh, pudink nebo masova ¢i zeleninova napln. Recepty vystaci pfiblizn¢ na 8—10
palacinek v zavislosti na velikosti panve a tloust’ce palacinek.

Popis pracovniho postupu v bodech:

1.
2.
3.
Ingredience:
Podle potieby na smazeni
B 2ks
m 400 ml
m | Spetka
m 200g

S ¢im mas pala¢inku nejradéji ty?

Inspirace pro rozvoj gramotnosti PISA
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